
▪アミューズ
▪季節のスープ
▪ザクロビネガーでマリネした旬の鮮魚
▪鱸のポワレ オリエンタルシャンパンソース
▪国産牛ランプ 旬の柑橘を使用した自家製ポン酢
▪パティシエ特製デザート

▪アミューズ
▪アボカドとスモークサーモンのオープンサンド
　デュカスパイス
▪季節のスープ
▪ザクロビネガーでマリネした旬の鮮魚
▪鱸のポワレ オリエンタルシャンパンソース
▪シェフ厳選愛知県産ブランド牛のロース
　旬の柑橘を使用した自家製ポン酢
▪パティシエ特製デザート

▪アミューズ
▪フォアグラのファラフェル ハリッサグリビッシュ
▪季節のスープ
▪ザクロビネガーでマリネした旬の鮮魚
▪鱸のポワレ オリエンタルシャンパンソース
▪愛知県産ブランド牛“知多牛”フィレ
　トリュフ香るマデラソース 旬野菜のオリーブ蒸し
▪パティシエ特製デザート

▪季節野菜のグリーンサラダ
▪スモークサーモン
▪コールドミート盛り合わせ
▪白身魚のエスカベッシュ
▪本日のスープ
▪国産豚のローストポーク 飴色玉ねぎソース
▪サーモンのロースト クリームソース
▪本日のパスタ料理
▪チキンフリット
▪ポテトフリット バタタハラ
▪プチケーキ2種
▪シュータワー

▪季節野菜のグリーンサラダ
▪シーフードセビーチェ
▪コールドミート盛り合わせ
▪白身魚のエスカベッシュ
▪彩野菜のカポナータ
▪本日のスープ
▪国産豚のローストポーク 飴色玉ねぎソース
▪本日鮮魚のポワレ ヴァンブランソース
▪本日のパスタ料理
▪チキンフリット
▪ポテトフリット バタタハラ
▪プチケーキ2種
▪シュータワー
▪季節フルーツのジュレ

Course

Free Drink

Buffet

A

2hours時間制
コース 2.5hours 3hours

B

C

￥2,500 ￥3,000 ￥3,500

￥3,000 ￥3,500 ￥4,000

￥3,500 ￥4,000 ￥4,500

▪シェフのデクパージュサービス
(サーモンまたは国産牛よりお選びいただけます)
▪季節野菜のグリーンサラダ
▪シーフードセビーチェ
▪コールドミート盛り合わせ
▪白身魚のエスカベッシュ
▪彩野菜のカポナータ
▪富士サーモンのカル パッチョ
▪本日のスープ
▪愛知牛サーロインステーキ 飴色玉ねぎソース
▪本日鮮魚のポワレ ヴァンブランソース
▪本日のパスタ料理orリゾット
▪チキンフリット
▪ポテトフリット バタタハラ
▪プチケーキ2種
▪シュータワー
▪マカロン2種
▪フルーツの盛り合わせ

〈アルコール〉
・ビール
・ワイン(赤/白)
・カクテル(ジン/ウォッカ/カシス/ライチ)
・ウイスキー
・焼酎(芋/麦)

〈ノンアルコール〉
・オレンジジュース
・グレープフルーツ
・烏龍茶

● プランA、Bに以下の内容がプラスになります。

［BEER＆COCKTAIL］
瓶ビール / シャンディガフ / レッドアイ / ディーゼル
カシスビア / ビアオレンジ / ビアグレープフルーツ

［WINE＆COCKTAIL］
本日の白ワイン / 本日の赤ワイン / ミモザ風 / キールロワイヤル風 
スプリッツァー / オペレーター / キールホワイトサングリア
キティー / カリモーチョ / カーディナル / レッドサングリア

［WHISKEY ］
ハイボール / 水割り / ロック

［SHOCHU（芋・麦）］
ソーダ割り / 水割り / ロック

［GIN COCKTAIL］
ジンソーダ / ジントニック / ジンバック / ジンコーク
オレンジブロッサム / ジングレープフルーツ / ホワイトレディ
ギムレット / トムコリンズ

［VODKA COCKTAIL］
ウォッカソーダ / ウォッカトニック / モスコミュール / コーク
スクリュードライバー / ブルドッグ / バラライカ / カミカゼ

［RUM COCKTAIL］
ラムソーダ / ラムトニック / ラムバック / キューバリブレ 
ラムオレンジ / ラムグレープフルーツ / ソルクバーノ / ダイキリ
XYZ / ボストンクーラー

［TEQUIILA COCKTAIL］
テキーラソーダ / テキーラトニック / テキーラバック / テキコーク
テキーラオレンジ / テキーラグレープフルーツ　
テキーラサンライズ / エルディアブロ

［LIQUEUR COCKTAIL］
カシスソーダ / カシストニック / カシスオレンジ
カシスグレープフルーツ / カシスウーロン / カシスジンジャー
カシスコーク / ライチソーダ / ライチトニック / ライチオレンジ
ライチグレープフルーツ / ライチウーロン / ライチジンジャー
ライチコークチャイナブルー / カンパリソーダ / カンパリトニック　
カンパリオレンジ / カンパリグレープフルーツ / カンパリウーロン　
カンパリジンジャー / カンパリコーク / スプモーニ

［NONALCOHOL COCKTAIL］
オレンジスカッシュ / オレンジトニック / オレンジサンライズ　
シャーリーオレンジ / グレープフルーツスカッシュ
グレープフルーツトニック / サンセットピンク / シャーリーグレープ
シトラスクーラー / シャーリーテンプル / バージンモスコミュール
シトラスジンジャー / バージンキューバリブレ / シトラスコーク

［SOFTDORINK］
ジンジャーエール / コーラ

● プランAに以下の内容がプラスになります。

〈アルコール〉
・スパークリングワイン

〈ノンアルコール〉
・ピーチ
・チェリー
・パッションフルーツ

￥5,500

Ⅰ. コース料理 Ⅱ. ビュッフェスタイル

Drink

Food

A

B

C
（税サ込）● 料金

￥7,000 （税サ込） （税サ込）

￥7,000 （税サ込）

￥10,500 （税サ込）

￥9,000 （税サ込）

￥14,000 （税サ込）


