
サラダバー
　ベビーリーフサラダ、愛知県産葉野菜を使ったチョップドサラダ、
　愛知県産農園のバーニャカウダ、オニオンスライス、ミニトマト、きゅうり、他
ドレッシング
　自家製ノンオイル紫蘇ドレッシング、はちみつレモンドレッシング、粗塩ドレッシング、
　にごりのオリーブオイル、ピンクロックソルト、ポメリーマスタード粒入り
　アップルビネガードレッシング、シーザードレッシングetc...
　

御飯、麺
　白米（香川県産ひのひかり）
　中華粥（揚げ麩、葱、ザーサイ、パクチー、生姜、XO醤、胡麻油）
　きしめん（あさつき、鰹節、天かす、蒲鉾、七味唐辛子）
御新香
　梅干、海苔、守口漬、千両漬、納豆
パン
　天然酵母パン(パンオレ、シリアルローフ)
　クロワッサン、胡麻パン、食パン
  フレンチトースト
ジャム、他
　小倉あん、バター、愛知県産イチジクジャム、本日のジャム2種、天然はちみつ
シリアル
　プレーン、グラノーラ、ショコラシリアル
　
　

コーヒー、紅茶
本日のスムージー（テーブルにてご提供いたします）
オレンジジュース、トマトジュース、ビネガードリンク（３種）、今月の牛乳（月替り）（ホット、アイス）
アイスコーヒー、今月のミネラルウオーター（月替り）、煎茶（ホット、アイス）、アイスティー

60種類以上のシーズナルブッフェメニュー

Sarad 
Dressing

Appetizer
Soup

Rice 
bread 
Cereal

Fruit
Dessert

名古屋コーチンのとろとろスクランブルエッグ
白ソーセージ「ヴァイスヴルスト」
厚切りベーコンのグリルとクリスピーベーコン
ひじきと油揚げの煮物
本日の焼き魚2種（日替り）
牛すじの土手煮
愛知県産卵の出汁巻き卵
温野菜のココット蒸
赤だし味噌汁(わかめ、巻き麩、葱）
季節のポタージュスープ

プロバイオテクスヨーグルト（ブルーベリーソース、フランボワーズソース、天然はちみつ）
フルーツ（オレンジ、パイン、グレープフルーツ、ライチ）
ふわふわホイップのシュークリーム
完熟マンゴープリン
一口白玉の小倉大納言ぜんざい
３色のプチロールケーキ
ういろう

Drink

2,400yen
2,200yen

Break fast Free
Stay


