
とうもろこしの冷製スープ クミンの香り

FISH -魚料理-

1：メカジキの自家製デュカペルシャード 枝豆ラビゴット

2：真鯛のポワレ ローランペリエを使用したシャンパンソース（+700）

3：5種海鮮のブイヤベース ラクのアクセント（+1,100）

MEAT -肉料理-

1：奥三河鶏のシシケバブ風 ライムのサルモリッリオ

2：渥美うまみ豚のポルケッタ バルサミコとザータルスパイス（+700）

3：愛知牛ランプのロースト 柑橘を使用した自家製ポン酢 （＋1,400）

１：メゼ盛り合わせ

２：シーザーサラダ リビングルームスタイル（+600）

３：市場直送の鮮魚カルパッチョ 旬野菜と柑橘（＋700）

４ :  秀麗豚とポルト酒のパテ・ド・カンパーニュ ピスタチオのアクセント (+800)

１：フローズンサワーアイス 季節ソース

２：フェタチーズをふんだんに使用した特製チーズケーキ（+600）

３：ギリシャヨーグルトとブルーベリーのティラミス（+800）

４：白タヒニと季節フルーツのプリンアラモード ピスタチオアイス（+1,000）

5 ：宮崎県産完熟マンゴーとヨーグルトソルベのパルフェ（+1,400)

食後のコーヒー、紅茶はおかわり自由でございます。スタッフにお声掛けくださいませ。


